0= HS, OA a SPS
\J Teplice

Nabidka svatebni menu 2025

Predkrmy :

80 g Kachni pastika , pe€ivo (bagetka, toustovy chléb) 110,- K&
80g Sunkovd rolka , pecivo (bagetka, toustovy chléb) 95,- K&
80 g Carpaccio z Eervené Fepy s kozim syrem 110,- K¢

80 g Lososovy tataraek, peéivo (toust) 120,- K¢
Polévky :

300 ml Hovézi vyvar s jatrovymi knedli¢ky, nudle 60,- K¢
300 ml Slepi&i vyvar s jatrovymi knedli¢ky, nudle 60,- K¢
300 ml Krémova polévka dle pidni 65,- K¢

Hlavni jidlo

150 g Veprovad pelené, zeli bilé a Eervené, 2x HK, 2x BK 235,- K¢
150 g Konfitovana krkovice, bramborové noky, Spendt listovy 275,- K&
150 g Veprovad panenka, gratinované brambory, Eerstvad zelenina 275,- K&
150 g Hovézi svi¢kova na smetané s brusinkami, HK 250,- K¢
150 g Hovézi licka, bramborové pyré 300,- Ké

150 g Kureci (veprovy) zavitek pinény, $t'ouchané brambory 235,- K¢

(ndplii susend rajéata, syr a bylinky)

150 g Kachni stehno, bramborové noky, ¢ervené zeli 265,- K¢

Informace: smidova@sostp.cz /417 538 624 / 736 482 070
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